
Maison de Jeff 
PRALINÉ ONCTUEUX 
ET POINTE DE SEL 
DE GUÉRANDE
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Liégeois*
DUO DE GIANDUJA ET DE
MOUSSE DE CHOCOLAT 
NOIR AU CAFÉ EXPRESSO
4 / 5 / 7

Samali*
GANACHE DE CHOCOLAT
AUX FRUITS 
DE LA PASSION
4 / 5

Ballotin
PRALINÉ ET ÉCLATS 
D’AMANDES 
CARAMÉLISÉES ET SALÉES
4 / 5 / 7

Pistachine
PÂTE D’AMANDES ET 
PÂTE DE PISTACHES AVEC 
ÉCLATS DE PISTACHES
4 / 5 / 7

Orphée
DUO PRALINÉ ET MOUSSE
DE CHOCOLAT NOIR
4 / 5 / 7

Amandéus*
PRALINÉ ET AMANDE
ENTIÈRE CARAMÉLISÉE
4 / 5 / 7

Eden
PRALINÉ D’ÉCLATS 
D’AMANDES ENROBÉ DE 
CHOCOLAT AU LAIT ET DE 
COPEAUX DE CHOCOLAT 
BLANC 4 / 5 / 7

Manon
DUO PRALINÉ ET CRÈME
LÉGÈRE VANILLE, ÉCLATS DE 
NOISETTES CARAMÉLISÉES
4 / 5 / 7

Feuille
PRALINÉ TENDRE 
AUX NOISETTES
4 / 5 / 7

Palet JB
GANACHE DE CHOCOLAT
AU LAIT AU CACAO 
DE SAINT DOMINGUE
4 / 5

Bruxelles
GANACHE ONCTUEUSE
DE CHOCOLAT AU LAIT AU 
CACAO DE MADAGASCAR
4 / 5

Feuille
NOIR 70%
PRALINÉ INTENSE
AUX NOISETTES
4 / 5 / 7

Sévillana
GANACHE DE CHOCOLAT
NOIR ET PÉPITES 
D’ORANGE CONFITE
4 / 5

Pistache*
PRALINÉ ET PISTACHE
ENTIÈRE
4 / 5 / 7

Gantois
MOUSSE CHOCOLAT AU
LAIT À LA CASSONADE 
BRUNE SUR UNE ABAISSE 
DE GIANDUJA
4 / 5 / 7

Mini Rocher
PRALINÉ ET ÉCLATS 
CROUSTILLANTS
4 / 5 / 7

Vanillon
DÉLICATE CRÈME LÉGÈRE
VANILLE ET NOISETTE 
ENTIÈRE
4 / 5 / 7

Jeff 
CARAMEL FILANT 
À L’ANCIENNE
4 / 5

Bûchette
PRALINÉ ET MERINGUE
FONDANTE
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Feuillantine*
PRALINÉ GIANDUJA
ET ÉMIETTÉ DE CRÊPE 
DENTELLE
1 / 4 / 5 / 7

Bruxelles
NOIR 70%
GANACHE DE CHOCOLAT 
NOIR AU CACAO DU PÉROU
4 / 5

Trèfl e*
NOIR 70%
PRALINÉ NOISETTES
ET ÉCLATS DE BISCUITS 
AMARETTI
2 / 4 / 5 / 7

Domino Nougat*
NOIR 52%
NOUGAT AUX AMANDES
2 / 4 / 7

Tiramisu*
PRALINÉ CROUSTILLANT
AUX SAVEURS DE CAFÉ 
ET D’AMANDE ENROBÉ 
DE CHOCOLAT NOIR, DE 
BISCUIT ET DE GRUÉ DE 
CACAO 1 / 2 / 4 / 5 / 7

Palet JB
PUISSANTE GANACHE 
DE CHOCOLAT NOIR AU 
CACAO DE SAO TOMÉ
4 / 5

Palet JB ambré*
GANACHE DE CHOCOLAT
NOIR AU CACAO 
D’ÉQUATEUR
4 / 5

Cornet doré
GIANDUJA TENDRE,
NOISETTES ET AMANDES
4 / 5 / 7

Maison de jeff 
PRALINÉ AUX ÉCLATS 
DE NOUGAT
2 / 4 / 5 / 7

Dentelle
PRALINÉ ONCTUEUX
ENVELOPPÉ D’ÉCLATS 
DE CRÊPE DENTELLE
1 / 4 / 5 / 7

Harvey
PRALINÉ ONCTUEUX 
ET ÉCLATS DE BISCUITS
1 / 4 / 5 / 7

Ecuador
NOIR 70%
GANACHE DE CHOCOLAT 
NOIR AU CACAO 
D’ÉQUATEUR
4 / 5

Petite meringue 
chocolat
SUPRÊME DE CHOCOLAT
NOIR ET SA MERINGUE
1 / 2 / 4 / 5

Muesli*
PRALINÉ GOURMAND
ENROBÉ DE CHOCOLAT 
NOIR RECOUVERT 
D’ÉCLATS DE BISCUIT, DE 
FRAMBOISE ET DE PÉPITES 
DE PUR CHOCOLAT NOIR
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Biscuitine
PRALINÉ NOISETTES ET 
ÉCLATS DE RIZ SOUFFLÉ
4 / 5 / 7

Cornet cuivré*
GIANDUJA “BELGE” 
AU SPÉCULOOS
1 / 4 / 5 / 7

Mini Rocher*
PRALINÉ ET ÉCLATS
CROUSTILLANTS
4 / 5 / 7

Nuttine
PRALINÉ RUSTIQUE
ET NOISETTE ENTIÈRE 
CARAMÉLISÉE
1 / 4 / 5 / 7

Ballotin
NOIR 70%
PRALINÉ ET ÉCLATS
DE NOISETTES 
CARAMÉLISÉES
4 / 5 / 7

Calypso
PRALINÉ ET ÉCLATS 
DE NOIX DE COCO
4 / 5 / 7

Petite meringue café
SUPRÊME DE CHOCOLAT
AU CAFÉ ET SA MERINGUE
1 / 2 / 4 / 5

Gavroche*
PRALINÉ CROUSTILLANT
AUX ÉCLATS DE BISCUITS 
ET DE GRAINES
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Cornet bleu
GIANDUJA CROUSTILLANT
1 / 4 / 5 / 7

Warren
PRALINÉ ET GRAINES 
DE SÉSAME TORRÉFIÉES 
ET CARAMÉLISÉES
4 / 5 / 6 / 7

Petite meringue 
amande cannelle*
SUPRÊME DE CHOCOLAT
AU LAIT, ÉCLATS 
D’AMANDE ET NOTE DE 
CANNELLE 1 / 2 / 4 / 5 / 7

Palet JB
NOIR 70%
GANACHE INTENSE
DE CHOCOLAT NOIR AU 
CACAO DU VENEZUELA
4 / 5

Bruges
GANACHE DE CHOCOLAT
NOIR ET CARAMEL 
FONDANT
4 / 5

Petite meringue 
citron*
SUPRÊME DE CHOCOLAT
AU CITRON ET SA 
MERINGUE
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Orangette
NOIR 70%
ORANGE CONFITE
4

Bloc Gianduja
GIANDUJA, LA RECETTE
ORIGINALE
4 / 5 / 7

Trèfl e*
GANACHE DE CHOCOLAT
AU LAIT AU THÉ EARL 
GREY
4 / 5

Petite meringue 
mangue*
SUPRÊME DE CHOCOLAT
À LA MANGUE 
ET SA MERINGUE
1 / 2 / 4 / 5 / 7

Mini Rocher*
PRALINÉ ET ÉCLATS
CROUSTILLANTS
4 / 5 / 7

Maison de Jeff 
NOIR 70%
PRALINÉ AUX
ÉCLATS D’AMANDES 
ÉPICÉ DE CANNELLE ET 
CORIANDRE 4 / 5 / 7

Chistera*
GANACHE DE CHOCOLAT
NOIR À LA CERISE ET AU 
PIMENT D’ESPELETTE
4 / 5

Cerisette
NOIR 52%
CERISE ENTIÈRE, EXTRAIT 
DE KIRSCH 
4 / 5
CONTIENT UN NOYAU

Chocolats
blancs

Chocolats
au lait

Chocolats
noirs

Toutes nos recettes sont élaborées avec soin, 
sans matières grasses végétales hydrogénées, 
sans huile de palme et sans OGM*.
* Organisme Génétiquement Modifi é

* Chocolats saisonniers 

Les chiff res présents à côté de chaque 
chocolat vous permettent d’identifi er 

les allergènes présents dans la recette
1 Gluten (blé, orge) / 2 Œuf / 3 Arachides /
4 Soja / 5 Lait et lactose / 6 Graines de 

sésame / 7 Noix poussant sur les arbres 
(noisettes, amandes, noix, noix de pécan, 

pistaches)


